ZERTIFIKAT

nach IFS Food

Version 6.1, November 2017
und anderer zugehdériger, normativer Dokumente

Hiermit bestétigt die Zertifizierungsstelle TUV NORD CERT (akkreditiert fiir IFS Zertifizierungen
und Vertragspartner des IFS Standardeigners), dass die Verarbeitungstéatigkeiten von

Diedrich Ropke GmbH
ThalenhorstraBBe 11-13 - N I

Douteoniand ™
Deutschland
COID: 15250

Produkt-Scope
1. Fleisch, Gefliigel und Fleischprodukte

Technologie-Scopes

B,C,D,E,F

Geltungsbereich

Herstellung (Hacken, Schneiden, Kuttern, Fiillen, Brithen/Garen, Pasteurisieren,
Vakuumverpacken) von Brithwurst, Rohwurst, Kochwurst, Kochpékelware,
Rohpdkelware und Fleischerzeugnissen in Gldasern sowie von Fleischerzeugnissen
(Feinzerlegung/Schneiden)

Die Forderungen werden erfullt auf
Héherem Niveau

Datum des Audits: 2020-11-24 bis 2020-11-25 Zertifikatsgultigkeit bis 2022-01-13
Auditbericht-Nr. 3527 1472 Néachstes Audit von 2021-09-24 bis 2021-12-03

Zertifikat-Registrier-Nr. 44 272 081567

Zertifi.z rungsstelgder Essen, 2021-01-08

TUV NORD CERT GmbH

Diese Zertifizierung wurde gemaR TUV NORD CERT-Verfahren zur Auditierung und Zertifizierung durchgefiihrt und wird
regelmaBig Gberwacht.

TUV NORD CERT GmbH Langemarckstrale 20 45141 Essen www.tuev-nord-cert.de
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